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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er mulighed for hygiejnisk håndvask.
Fødevare forbereds i køkkenet, varmebehandles i grill området.
Opbevaring sker ved korrrekt temperature på køl (2 C.) og frost
(-18 C.)
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Folie rester på
køleskabsdøre.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vaskbare overflader, folie på
køleskabs døre og håndtage bør fjernes, for at lette rengøring
og inspektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og grill område, der er intakte overflader der er
rengørings egnede. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for august 2020
til marts 2021. Der er set dokumentation for temperaturkontrol
ved varemodtaggelse, opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Andet: Fiske sporbarhed er kontrolleret. Ok.


