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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af
toilet samt regler for forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køleinventar
og barområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Konkret vejledt om udarbejdelse
af risikoanalyse dækkende for varemodtagelse og opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


