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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret
opbevaringstemperatur samt tilstrækkelig adskillelse mellem rå
og spiseklare produkter og produkter under optøning.
Gennemgået procedure for tilberedning af svinekam og for
resthåndtering af varm mad og pålægsfade. Set termometer til
måling fa temperatur. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og lager,
herunder udstyr, inventar og overflader. Ingen anmærkinger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en skriftlig risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af
fødevarer med fastsat kølekrav og for varmebehandling og
nedkøing. Kontrolleret dokumentation herfor i perioden
oktober og november 2021. Følgende er konstateret:
Virksomheden følger ikke fastsat frekvens for varmebehandling
og nedkøling, derudover fremgår det ikke tydeligt at
nedkølingen er foretaget fra 65-10 grader indenfor 3 timer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsforslag således det sikres, at den fastsatte frekvens
overholdes og at skriftlige procedurer efterleves.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


