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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
bar og på lager, herunder i køleskab til opbevaring af fløde på
dåse og langtidsholbar mælk. Mundtligt overhørt
virksomhedens procedure for håndtering og opbevaring af
flasker med alkohol, som gæster køber og efterlader på stedet,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bar,
opvaskerum, kælderlager, samt gæstetoiletter, herunder
produktbærende overflader, ismaskine, opvaskemaskine,
køleskabe, ølhaner, hylder, gulve, samt vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Bar, opvaskerum, kælderlager, samt udendørsbar,
herunder produktbærende overflader og køleskabe. På
tilsynstidspunktet er den ene låge på køleskab under baren
gået lettere i stykker. Konkret vejledt om muligheden for at
udskifte lågen, eller få den repereret så den er nemmere at
lukke tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
udarbejdet en risikoanalyse. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
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overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for at fødevarevirksomheder skal udarbejde en risikoanalyse der er
dækkende for deres aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


