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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle og frostenheder, kontrolleret procedure for
varmebehandling og nedkøling herunder anvendelse af
termometer, kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder i køkkenets separate håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsborde, gulve,
stegeområde med komfur, ovn samt udsugning, hylder og
skuffer til opbevaring af rent udstyr og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkken samt lager herunder
vinduer samt døren fra lager og ud til det fri slutter tæt.
Kontrolleret virksomhedens indstiks- termometer er
funktionelt og vedligeholdt. Ingen anmærkning
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling
over 75 grader samt nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling
over 75 grader og nedkøling fra 1. november 2021 til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter


