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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og adskillelse
mellem råvarer og færdigvarer i kølerum, opbevaring af
fødevarer i køkken og lagerlokaler, og kontrolleret temperatur i
kølefaciliteter. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for
opbevaring af fødevarer fri af gulv. Kontrolleret håndtering af
fødevarer ved partering af stegte ænder og anretning af kage,
at der er adgang til faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i håndteringsområder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, køle- og
frysefaciliteter, grillområde, lagerlokale og opvaskeområde.
Følgende er konstateret: På opvaskemaskine er der mindre
belægninger af gråhvid snavs på kanter af opvaskehætte og
indvendig ved bagkant, brusehoved er med mørke belægninger
og i isterningemaskine en fedtet belægning på kant ved udkast
af isterninger. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
kontrol af køleopbevaring, varemodtagelse af kølevarer,
varmebehandling og nedkøling for perioden marts til
november 2021.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for
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kontrol af køleopbevaring i oktober måned 2021. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om egenkontrol herunder opdatering af risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


