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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost, overværet
klargøring, udportionering og pakning af fars med feta,
kartoffelmos, brun sauce og gulerødder til opbevaring på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med inventar, frostrum, kølerum 1, pakke
afdeling, blæstkøler, tørvarelager, vare indlevering,
emballagelager samt opvaske afdeling. Der ses begyndende
skimmel ved kølemotor i kølerum 2 samt skimmelvækst i
udlevering omkring kølemotor, konkret vejledt virksomheden
om at få problemet løst og gøre ekstra rent indtil problemet er
løst.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost, ved opvarmning og
nedkøling af fødevarer samt måling af rest ilt som stikprøve for
perioden juni 2021 til november 2021 uden anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning af følgende produkt: Fars med feta,
kartoffelmos, brun sauce og gulerødder for mærkning af
allergene ingredienser samt engrediensmærkning.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
fødevareaktiviteter.


