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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringsforhold og temperaturer i
kølerum, kølere og frysere. Procedurer for opvarmning:
Virksomheden anvender ikke alternative opvarmningsmetoder.
Kontrolleret procedurer for opvarmning (tomatsauce) og
procedurer for nedkøling (kage).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Varmt-
og koldt køkken, kølere og frysere, kølerum,
lagerlokale/grovkøkken og serveringsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling, herunder at risikovurderingen svarer til anvendte
metoder.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opvarmning og nedkøling, stikprøvevist for
perioden siden sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning, herunder
holdbarhed og angivelse af allergener på bacon,
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halvkonserves/tun i vand og chokoladeknapper. Ingen anmærkninger. virksomhedens metode for videregivelse
af oplysninger om allergene ingredienser (opslag i kantinen) er ligeledes kontrolleret uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten, herunder, at engangsemballage er korrekt mærket.


