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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af drikkevarer på lager.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr. Følgende
er konstateret: Kanter i opvaskemaskine fremstår med røde og
sorte belægninger. Medarbejder vil gøre det rent med det
samme. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for at alt udstyr der kommer i kontakt
med fødevarer, skal holdes ordentligt rent.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Bardisk og lager, herunder overflader,
samt inderside og lameller i isterninge maskine.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for at virksomheden skal udarbejde
en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Find hjælp til egenkontrol på www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


