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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og frost,
herunder temperaturmålinger, samt opbevaring af drikkeglas
og bowler til servering af is og drinks. Vejledt konkret om
muligheden for at opbevare bowler i afdækket lokale for at
undgå risiko for krydskontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområder, tilvirkningsområde på lager med køleskabe,
kælderrum med fadølsanlæg, gæstetoiletter, lagerrum med
stor ismaskine og fryser, herunder produktbærende overflader,
opvaskemaskiner, ismaskiner, køle- og frostfaciliteter, gulve og
vægge. Vejledt konkret om muligheden for at øge
afrimningsfrekvensen på fryseren.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
udarbejdet en risikoanalyse. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for at
fødevarevirksomheder skal udarbejde en risikoanalyse der er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret: Poser til opbevaring af is i flamingokasser i barområdet i "Glød"-afdelingen af
virksomheden. Følgende er konstateret: Der anvendes skraldesække og ikke fødevaregodkendte poser.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at fødevarekontaktmaterialer ikke må anvendes, hvis de ikke opfylder de
generelle krav om materialer og genstande bestemt til kontakt med fødevarer.


