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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, opbevaring og adskillelse af drikkevarer, citroner og
fløde på køl, herunder temperaturmålinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde og baglokale, samt toiletter, herunder
produktbærende overflader, kølefaciliteter, opvaskemaskine,
ismaskine, gulve og vægge. Vejledt konkret om muligheden for
øget rengøringsfrekvens af køleskabe i barområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Bordplader og trælister
i baren.
Følgende er konstateret: Bordpladerne i baren fremstår med
huller i belægningen på kanten over kølemontre, ved
håndvasken, samt på liste til højre for tappehanerne bag hylde
til opbevaring af spiritusflasker. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for at redskaber,
udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal
være udformet og være fremstillet af sådanne materialer og
holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres
mest muligt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
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risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at fødevarevirksomheder skal udarbejde en risikoanalyse der er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


