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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid ved fremstilling
af friturestegt kylling. Fritureolie holdes under 175 grader.
Kyllingen får sidste gennemvarmning i ovn, ok. Der er mundtlig
gennemgået procedurer for buffethåndtering, maden er max
fremme i 2 timer, rester af mad på buffetbordet kasseres, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: gulve i
køkken, kølerrum, opvaskerum og lager, opvaskemaskine,
kølerrum og bordoverflader i køkkenet. Der er vejledt konkret i
frekvens af afkalkning af opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: inventar i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på
køl og frost fra august 2021 til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret drikkevarer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet. Der er mundtlig
gennemgået procedurer for sikring af holdbarhed ikke
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overskrides.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


