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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i køle- og
fryseinventar i produktionskøkken og kølerum i kælder samt
barområde, hygiejnisk adskillelse samt tildækning fødevarer og
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Endvidere kontrolleret
hensigtsmæssig placering og antal af vaske samt forrum til
toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken, barområde,
opvaskeområde, fryse/kølerum i kælder, lager, emhætte, ovn
samt udstyr og redskaber. Vejledt om rengøringsfrekvens af
ventilation i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: barområde, produktionskøkken, opvaskeområde, gulv i
produktionskøkken og kølerum i kælder, vægge, lofter samt
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperature
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
januar 2021 til dags dato. Vejledt virksomheden om at
dokumenterer varmholdelse i virksomhedens
egenkontrolsprogram.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om link til kontrolrapport skal forefindes på virksomhedens hjemmeside samt
kontrolrapport hænges synlig for forbrugeren inden de indtræder matriklen.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer på virk.dk.


