
Reersø kro

 

 

Strandvejen 46

4281  Gørlev

28896778

23-11-2021 1
27-10-2021

4Hygiejne: Vedligeholdelse
29-06-2021

1
18-05-2021

2Hygiejne: Rengøring

1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Spande i kølerum i gård, er
blevet tildækket og alle fødevarer er opsat på hylder. Fødevarer
i frostrum var fjernet fra gulv og opsat på hylder.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på bødeforlæg fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Rum hvor levende ål går i
bassin fremstår med rene gulve, vægge og lofter. Udstyr og
spækbræt er rengjort.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på bødeforlæg fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Vedligehold af rum hvor
levende ål går i bassin, herunde gulve, vægge og lofter. Der er
bl.a. blevet lagt ny belægning på gulv og malet på træværk.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
udarbejdet en procedure for håndtering og aflivning af ål.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførsel for aktiviteterne varemodtagelse, opbevaring,
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opvarmning, varmholdelse og nedkøling fra sidste tilsyn til dags dato.


