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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionskøkken, opbevaring, tildækning samt
adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Tegn på kakkelakker i køkken,
restaurant og lager, der ses ikke tegn på levende kakkelakker i
virksomheden. Virksomheden oplyser at de har haft
skadedyrsfirma, til at foretage bekæmpelsen. Ser
skadedyrsrapport fra d. 1/10-21, 4/10-21, 7/10-21 og den
11/10-21.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder hylder og
produktberørende overflader, hylder og gulv i kølerum,
isterningemaskine samt emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, indfrysning af fisk,
varmbehandling, varmholdelse og nedkøling fra oktober 2021
til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


