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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
adskillelse mellem uskyllet frugt/grønt og spiseklare fødevarer,
Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og produktionsudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af kølekrævende fødevarer, for varmebehandling af
opvarmede færdigretter, for bagning af brød samt for
fremstilling af kolde retter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for modtagelse og opbevaringstemperaturer af kølekrævende
fødevarer og for temperaturkontrol ved fremstilling af
varmebehandlede færdigretter fra 10. januar 2021 til den 13.
november 2021.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


