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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost i
produktionskøkken og rooftops anretnings køkken. Procedure
for måling af temperaturer ved varemodatgelse. Der er
håndvaske i produktionslokalerne - disse er forsynet med koldt
to varmt vand, sæbe og engangspapir.
Vejledt konkret om løsningsforslag for korrekt opbevaring af
kølekrævende fødevarer til "brunch", fx. pålæg, hvis disse
opbevares i køleopsats i længere perioder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har oplyst, at der er
bestilt ny gulvliste til frostrums dør.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrol for fælles varemodtagelse fra
juni 2021 til dags dato (stikprøvevis kontrol), samt for
opvarmning og nedkøling i oktober og november 2021. Vejledt
generelt om hvilke fødevarer, man sætter fokus på, når
varemodtagelsen dokumenteres. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for procedurer for syltning af
grøntsager, ved anvendelse af faste opskrifter. Virksomheden
konkret vejledt om beskrivelse af procedure i egenkontrol,
samt udarbejdelse af risiko analysen for aktiviteten.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


