Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Uformel

Adresse Studiestraaede 69

Postnr/By 1455 Kgbenhavn K
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Denne kontrol, dato

05-11-2021

Tidligere kontrol
Dato 29.03-2019

CVR-nr. 35807934
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 05-10-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Tilsyn i forbindelse med anmeldelse fra virksomheden.

side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrol efter

virksomhedens anmeldelse.

Kontrolleret virksomhedens procedurer for hygiejnisk

produktionsflow og adskillelse af produktion af oksetatar,

dadyrtilberedning, ra tuntern (hamichi), fermenteret

aspargessauce. Ingen anmaerkninger. Ogsa gennememgaet

tilberedning i privat hjem uden anmaerkninger.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opbevaring af fgdevarer, herunder opbevaring af fedevarer

som ked og fisk pa kel.

Kontrolleret sygdom og procedure blandt kgkkenpersonale.

Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler og

udstyr:produktionslokaler, kglerum og udstyr. Udstyr som

blender, knive, og kedhakker og bordoverflader gennemgaet

for renggring og desinfektion og virksomheden har redegjort

for anvendelse af desinfektionsmidlet og hvor ofte de

desinficerer i to adskilte arbejdsgange.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opvarmning,

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Uformel

Adresse Studiestraede 69

Postnr/By 1455 Kgbenhavn K

CVRnr. 35807934

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
nedkgling, pH-maling samt risikoanalyse for fermentering, tatar handtering og risikoanalyse for opvarmning med

beskrevet undtagelse af hele kgdstykker Vejledt om regler om risikoanalyse for handtering af rosastegte

kpdstykker og vejledt om regler om oplysning til kunden pa f.eks. menukort.

Maeerkning og information: Kontrolleret sporbarhed i form af indsendelse af faktura pa fglgende fgdevarer: fersk

okseked og dadyr ked. Oplyst om fiskeleverandgr. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret menukort og virksomheden

har rosastegt dadyr beskrevet i menukortet fra dags dato. Virksomheden har fgrst tilfgjet rosastegt efter

vejledning med FVST.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

og risikooplysninger.

Udtaget 3 prever til mikrobiologisk analyse.
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