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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Set opbevaring af letfordærvelige
fødevarer på køl og frost. Kontrolleret at der er diverse
muligheder for vask og tørring af hænderne. Målt temperatur i
diverse køleanordninger. Ok. Gennemgået procedurer ved
langtidsstegning/Sous Vide, herunder sikker tilberedning.
Kontrolleret procedurer for håndtering af rester efter
morgenmadsservering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret : Set generel
rengøringsniveau i diverse køleanordninger, herunder
råvarekøl, færdigvarekøl, grøntkølerum samt bagerkøleskab.
Følgende er konstateret: manglende rengøring af hyldestativ i
kølerum
Generelt vejledt om afhøvlning af skæreplanker
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Set generel
vedligeholdelse af inventar og udstyr i kølerum, lager samt
bagerafdeling. Forme i bagerafdeling fremstår intakte, rene og
velvedligeholdte
Kontrolleret: hjul på rullevogne
Følgende er konstateret: Hjul på rullevogne fremstår med rust
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse af ferskvarer, herunder også fersk fisk,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling samt langtidsstegning/sous vide for de sidste 3 måneder
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


