
Kage Hjørnet

 

 

Søndergade 42

4900  Nakskov

42343374

03-12-2021 1

1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Der forefindes tilstrækkelig med
bordplads, vaske og kølekapacitet til virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret hygiejnisk håndvaske med sæbe og aftørring i
salgs/produktionslokale og personale/kundetoilet.Kontrolleret
opbevaring,adskillelse og håndtering af fødevare i køle -og
fryse enheder, samt temperaturkontrol. Kontrolleret
temperatur i salgskølemontre.Kontrolleret opbevaring af
tørvarer i produktionslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, herunder produktionsborde, vaske, køle og
fryse enheder samt salgslokale , herunder disk, kølemontre og
serverings opsats med glaslåg.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: produktionskøkken, med udstyr og
inventar. Vejledt generelt om løsningsmuligheder for tildækning af eltavle.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse,opbevaring, håndtering og salg af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse og opbevaring for perioden november 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Vejledt generelt om reglerne for mærkning af indpakket fødevare udbudt til salg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


