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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for
tilberedning og servering af hakkebøffer/bugerbøffer. Ejeren
oplyste, at disse steges rosa og kunden informeres herom. Det
fremgår ikke synligt af menukortet, men ejeren oplyste at de
skal opdateres, da det fremgik af de tidligere menukort.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af serveringsområde. Herunder
barområde, gulv, vægge, borde og service.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for sikker opvarmning til 75
grader. Ingen anmærkning.
Kontrolleret: Virksomheden risikoanalyse for opvarmning til
under 75 grader.
Følgende er konstateret: Virksomheden havde ikke nogen
risikoanalyse for stegning af hakkebøffer, hvor der afviges fra
sikker opvarmning til 75 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for oplysning om stegning der
afviger fra sikker opvarmning. Herunder at det klart fremgår af
fx menukortet, at spisestedet ikke følger anbefalingen men
anvender en lempeligere varmebehandling med større risiko
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for, at det serverede kød indeholder sygdomsfremkaldende bakterier.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
fra forrige kontrolbesøg med cvr.nr: 42004871
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


