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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevare i køle og frysefaciliteter, samt tørvare i
skabe.Kontrolleret hygiejnisk håndvask med sæbe og aftørring.
Kontrolleret at der forefindes tilstrækkelig med bordplads,
vaske og kølekapacitet til virksomhedens aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder vaske, skabe, gulv og vægfliser,samt køle og
frysefaciliteter. Kontrolleret opbevaringsreol, med
hylder.Vejledt generelt om løsningsmuligheder for hylder i
vaskbar matriale.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Lysstøfrør over produktionsbord i køkken
Følgende er konstateret: Lyststofrør i glas, hænger frit uden afskærmning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for sikring af lysstofrør.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Køkken, herunder gulv,vægfliser, køkkenskabe og vægge.Vejledt
generelt om løsningsmuligheder for udbedring af små huller ved hygiejnisk håndvask, liste ved emhætte,
insektnet ved køkkenvindue, samt salgs/serveringsdisk i vaskbar matriale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanlyse er ikke udarbejdet for følgende aktiviteter,
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling af fødevarer. Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Det får jeg styr på hurtigst muligt. Vejledt generelt om regler om risikoanalyse og egenkontrol.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


