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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og engangsaftørring. Kontrolleret temperatur og
adskillelse i køle- og frysefaciliteter.
Kontrolleret kundetoiletter med forrum, sæbe, varmt rindende
vand samt engangsaftørring. Der er endvidere ophængt
spritdispencere ved toiletterne. Vejledt konkret om
anmeldelsespligt til Fødevarestyrelsen ved henvendelse om
sygdom.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, herunder overflader, inventar og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprocedurer ved Norovirus (Roskildesyge), herunder
at personalet skal sygemeldes i 48 timer efter symptomer
ophører samt nulstilling af køkkenet. Vejledt generelt om at
sikre, at alle ansatte er bekendt med disse procedurer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og opbevaring i perioden for indeværende
måned.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


