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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret
virksomhedens procedurer for brug af blæs køler, herunder
transport fra køkken til fælles område med blæs køler. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
område med opbevaring af køkken affald. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret skadedyrsikring af køkken.
Følgende er konstateret: Over bord til opvask er der skåret et
ca. 1,5 x 0,5 meter stort hul i gips loftet og placeret en
beholder til opsamling af vand.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der ikke er tegn på
skadedyrs indtrængen, og virksomheden oplyser der ikke er
huller ude fra og ind.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder der sikrer en hurtig
arbejdsgang i tilfælde af renovering af områder i køkken samt
at huller dækkes af løbende.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrol procedurer er tilgængelig under
kontrol, samt at relevant medarbejder er instrueret i bruges af
dette. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


