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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse af
råvarer samt opbevaringstemperatur på køl, ok. Kontrolleret
håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure for
tilvirkning,ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Følgende er konstateret: stikprøvevis kontrolleret renholdelse
af afdelingskøkkener. I disse køkkener er der mangelfuld
renholdelse på opvaskemaskine kanter samt renholdelse af
mikroovne
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om højre frekvens for renholdelse
Hygiejne: Vedligeholdelse: virksomheden har fået nyt inventar
såsom blæstkøler, opvaskemaskine, ok. virksomheden oplyser
at der kommer nyt komfur med grill og kibsteger, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse, for perioden oktober 2021 til d.d. I
hovedekøkkenet, uden anmærkninger.
Kontrolleret egenkontrolprogrammets dokumentation
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stikprøvevis for opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling samt varemodtagelse, for perioden
november 2021 til d.d. i afdelingshusene, uden anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


