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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med daglig
opstart er virksomhedens procedurer gennemgået. OK.
Virksomheden har ved tilsynet udført kontrol af fritureolie og
temperaturkontrol i køleskabe. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler og køle- frostrum før opstart. Følgende er
konstateret: underkanter og bagkanter på flere borde fremstår
ikke helt rene. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om øget fokus på rengøring af ikke synlige overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på temperatur i køleskabe samt køle- og
frostrum, varmebehandling og holdetemperaturer. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser, herunder at virksomheden har opsat
skilt med, oplysninger om allergener i virksomhedens
vareudvalg. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


