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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Personlig hygiejne hos personaler
herunder brug af handsker samt hygiejnisk håndvask.
Opbevaring af fødevarer i salgsmontre herunder
temperaturkontrol. Temperaturkontrol af varmeskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og orden under produktion.
Rengøring af lokaler samt kølerum. Rengøring af salgsmontre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol af
opbevaringstemperaturer samt kontrol ved opvarmning af
fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret salg af
fødevarer efter udløb af holdbarhed uden anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: Striplion.


