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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, herunder at gulve, vægge, lofter og
inventar fremstår renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur og genopvarmning, i perioden siden
sidste kontrolbesøg.
Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse.
Følgende er konstateret: Virksomeden har kun dokumeneteret
varemodtagelse sporadisk i indeværende år. Virksomheden
oplyser at de modtager deres kølepligtige varer fra en anden
afdeling i huset og at dokumentationen bliver foretaget i den
pågældende afdeling. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
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overtrædelse.
Vejledt konkret om at procedurer for egenkontrol, herunder at en anden afdeling foretager køkkenets
dokumentation, skal dokumenteres i virksomhedens egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


