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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og fryser.
Overvåget servering af varmefødevarer ved middags servering.
Gennemgået procedurer for produktion af div. middags retter,
herunder tilstrækkelig varmebehandling, evt. varmeholdelse og
senere tilstrækkelig nedkøling. Kontrolleret at fødevarer i
køleskabe og frysere er tilstrækkelige emballerede således
utilsigtet kontaminering af fødevarerne undgås. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleskabe,
fryser, lagerområde og køkkenområde. Kontrolleret rengøring
af køkkeninventarer generelt, herunder hylder i køkken og på
lageret. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, varmeholdelse af fødevarer og tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer for perioden fra 1. juni 2021 til 4.
oktober 2021 i virksomhedens papirversion og fra 5. oktober
2021 til dags dato på virksomhedens elektroniske version.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse er tilpasset
virksomhedens aktiviteter vedrørende tilstrækkelig
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varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram
af 6. januar 2022. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P. Nr. samt
fødevareaktiviteter.


