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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Ingen anmærkninger. der måles varierende
temperatur i 2 køleskabe efter en travl periode. Vejledt om at
justere køleskabe, så det sikres at køleskabe også kan holde en
temperatur på max 5°C også i travle perioder.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af køkken med
inventar, køleskabe og lagret. Vejledt om at lukke huller i
væggen på lagret, så væggene fremstår rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation
udført efter egen fastsatte frekvens fra 1. august 2021 til d.d.
Set egenkontrolprogram. Vejledt om at fødevaresikkerheden
også skal sikres ved f.eks. ferie/ at egenkontrol også skal
dokumenteres i denne periode.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


