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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure for
opvarmning og nedkøling af kikærter. Vejledt omkring en mere
effektiv nedkøling for kikærter. Målet temperatur stikprøvevis i
køleenheder,ok. Gennemgået procedure for tilberedning af
hele kødstykker, virksomheden oplyser at hele kødstykker
gennem steges.ok. Gennemgået procedure for anvendelse af 3
timers rettesnor,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr herunder opvaskemaskine og
inventar i produktionslokalet, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse for perioden november 2021 til d.d. uden
anmærkninger. Set virksomhedens risiko analyse, ok.
Mærkning og information: kontrolleret sporbarhed på
forskellige kød udskæringer, dette er set via faktura på telefon,
ok. Vejledt omkring at faktura eller følgesedler skal kunne
fremvise under kontrollen for de vare som er i virksomheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


