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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur ved fersk fisk og
kød, adskillelse mellem råvarer og spiseklare produkter,
nedkøling og optøning af fødevarer.
Vejledt generelt om optøning af fødevarer ved temperaturer
der ikke medfører sundhedsfare, og at optøning sker i
emballage som hindrer dryp fra optøningen.
Vejledt generelt om placering af fødevarer under nedkøling, på
køl, med luft imellem og tildækning efter endt nedkøling.
Kontrolleret håndtering og styring af holdbarhed på udskårne
steaks og hakket kød. Virksomheden redegjorde herfor og
oplyser, at overskydende steaks hakkes og steges samme dag.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende: Dobbelt yderdør i
lagerlokale og at afløbsriste er sikret mod indtrængen af
skadedyr.
Vedligehold af gummilister i kølemøber er kontrolleret uden
anmærkninger.
Kontrolleret, at stålinventar er hele, rengøringsvenlige og uden
rust. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varmebehandling og
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nedkøling for perioden fra september til og med november 2021. Ingen anmærkninger.
Set risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling af fødevarer uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


