
SuperBrugsen

 

Slagter

Terndrup Center 1

9575  Terndrup

54398018

11-01-2022 1
22-10-2020

1
11-02-2019

1
18-09-2018

1
1  
 

1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/fryser samt ved varmholdte varer i produktionsområde
samt i butik Virksomhedens procedurer for adskillelse af
levnedsmidler på køl og under produktion samt for tildækning
af fødevarer på køl gennemgået uden anmærkninger
Virksomheden oplyser, at håndtering af svine- og oksekød
foregår tidsmæssigt adskilt Virksomhedens håndvaskefaciliteter
gennemgået uden anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: produktionsområde:
rygeovn fremstår med ødelagt liste og begyndende
rustdannelse på lågen
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling samt kontrol af adskillelse og overførsel af oprindelse
samt sporbarhed fra sidste kontrol til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


