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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost, herunder temperaturmålinger;
gennemgået virksomhedens procedure for langtidsstegning af
oksekød. Vejledt generelt om brug af Fødevarestyrelsens Sitti
værktøj til sikker opvarmning af fødevarer; faciliteter til
hygiejninsk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, opvaskeafsnit, serveringslokale samt
køle-/fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kritiske
kontrolpunkter samt dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for modtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling i perioden
december 2021 til januar 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Skiltning af
information om allergene ingredienser findes ikke i
serveringsområdet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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generelt om regler for skiltning med oplysning om allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret fødevarer indeholdende tilsætningsstoffer. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: brug af konserveringsmiddel.


