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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, temperaturer i køleskabe og kølerum.
Vejledt generelt om adskillelse af fødevarer til eget forbrug og
fødevareproduktion både på frost og køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, køleskabe, frostbokse, opvaskemaskine,
isterningemaskine. Vejledt om rengøring af svært tilgængelige
områder omkring ventilation i kølerum og lister og hylder i
køleskabe
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulve, vægge, loft og køleskabe Ingen anmærkninger.
Vejledt om at benytte virksomhedens elektroniske
egenkontrols program ifht vedligeholdelseplan, og konkret ifht
gulv i kølerum og lister i køleskabe i koldt produktionskøkken
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og indfrysning af fersk
fisk fra juni 2021 til dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Laks, edamamebønner, sojabønner,
rejer, goma wakama, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf Virk.dk
Emballage m.v.: Vejledt generelt om regler for fødevarekontaktmaterialer (FKM), samt at virksomheden skal
kunne fremvise datablad/overenstemmelseserklæring på anvendte emballager.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


