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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Håndtering af råvarer, pt. er der ingen
færdigvarer i virksomheden, vinen står stadigvæk i balloner,
skriftlige procedure for tilbagetrækning og sporbarhed af
fødevarer, samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Gennemgået virksomhedens styringssystem til
fremstilling af vin.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale og lager, herunder produktionsudstyr og
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokale, under flydetank, på lager,
herunder hylder på lager, arbejdsbord og vask.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Produktionslokale, hvor dør er tætsluttet,
således at den er sikret mod indtrængende af skadevolder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på råvarer,
tilsætningsstoffer og mærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden oplyser, at
den ikke markedsfører produkter/aktiviteter omfattet af
fødevarelovgivningen på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærknings etikette til brug på brombærvin for
mærkning af allergener, herunder sulfit og alc. % vol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærknings
etikette til brombærvin, Lotnummer og allergener.
Vejledt om nettoindhold på ettiketten.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter, ejerforhold og CVR/P nr.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for afvejning og dosering af sulfit
caliumdisulfit: tilsætningsstoffer.


