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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder, ingen anmærkninger. Virksomheden er konkret
vejledt om at etablere dør til forrum til dametoilet. Der er
vejledt om adskillelse af private ejendele fra opbevaring af
lagervarer. Kælder lokaler er gennemgået og virksomheden er
konkret vejledt om at samle fødevarer i enkelte lokaler og
opsætte dør til lokaler som ikke høre under fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder: Produktionsområde, barområde,
serveringområde og toiletter, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret forebyggende
skadedyrsiking af lagerlokale kælder.
Følgende er konstateret: Der er enkelte huller i lofter og
rørføringer som skal aflukkes som muligvis giver adgang til
skadegørere. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
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nedkøling ph måling af sushiris, indfrysning af fersk fisk fra sidste tilsyn. Vejledt om opbevaring og tidstyring af
sushiris.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


