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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under oplagning:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
torsk og havtaske i fiskekasser i auktionshallen.
Sensorisk bedømmelse af fisk: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtligt gennemgået procedure til kontrol af
fisken for at sikre at den er frisk. Kontrolleret at torsk og
havtaske fremstår friske.
Isning af fisk og fiskevarer: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Isning af torsk og havtaske.
Temperatur, kølerum: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Temperaturen er i auktionshallen målt til 0,5 ˚C

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af auktionshal.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyr: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Dør og porte i auktionshallen er
tætsluttende.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse
og HACCP-plan: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Risikovurdering vedr. modtagelse af fersk fisk og opstilling til
auktion, herunder risiko og forebyggende foranstaltninger.

Godkendelser m.v.: Autorisation og godkendelser herunder
risikooplysninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR.-nummer. Bekræftet
risikooplysninger i KOR.

Identifikationsmærkning: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens autorisationsnummer angives
på salgsfakturaer, set salgsfakturaer fra dags dato.


