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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i køleskab,
køleskuffer samt kølebro, set relevant måleudstyr samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionsområde og på
personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskuffer og gulv i
betjeningsområde samt renholdelse af opvaskemaskine og
personaletoilet.
Følgende er konstateret: hylder i kølerum fremstår underneden
med snavs og indtørret produktrester.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af tætningslister i køleskuffer.
Vejledt om vedligeholdelse af afskallet maling på gulv i
opvaskeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og køleopbevaring for perioden: september
2021 til d.d.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og har mundtig oplyst om indhold af allergener i div. kager.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


