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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af drikkevarer på lager og i
serveringsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret følgende: Rengøring af
isterningmaskine.
Følgende er konstateret: Der kan i et hjørne ses en gullig
belægning, hvilket indikerer at der ikke er gjort tilstrækkeligt
rent. Medarbejder oplyser at hun vil få maskinen gjort ren
inden der anvendes isterninger igen. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt generelt om udfærdigelse
af en risikoanalyse for de ønskede aktiviteter. Der kan anvendes
en skabelon der kan findes på www.fvst.dk under egenkontrol
og risikoanalyse. Risikoanalyser er et krav i alle
fødevareregistrerede virksomheder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


