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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Gennemgået
procedurer for styring af holdbarhed for fødervarer i køleskab
efter anbrud af emballage.
Kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning
af middagsretter herunder korrekt brug af termometer.
Kontrolleret at der er anvendes egnet termometer til
temperaturmåling. Der er fremvist indstikstermometer ved
tilsynet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af Køkkenområde, køleskabe, fryser, spisestue.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkenområde. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret
om fuge bagved håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
oktober 2021 til januar 2022 for kontrol af temperatur i køle-
og frostskabe, samt varmebehandling.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret salg af
fødevarer efter udløb af holdbarhed uden anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
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kontrolleret mælk, surmælksprodukter, pålæg, og ost i skiver og Protino syrnede mælkedesserter for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


