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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Drøftet korrekt brug af handsker og god hygiejne ved
modtagelse af penge. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig
placering og antal af vaske samt toiletrum. Kontrolleret
adskillelse under produktion, temperatur målt af virksomhed i
pølse klar til salg. ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af pølsehus med
inventar incl. køleskabe. vejledt om passende
rengøring/vedligeholdelse i opvaskeområdet. Drøftet
virksomhedens procedure for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: pølsevogn.
drøftet anmelderpligt til kommunen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram og dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
varmeholdelse fra august 2021 til d.d. Set egnet termometer til
måling af CCPér.
Mærkning og information: Information om allergene
ingredienser. ok.


