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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
procedurer for stegning, nedkøling og holdbarhed af
flæskesteg, samt varmholdelses-temperatur af frikadeller.
Vejledt generelt om håndhygiejne og brug af håndsprit.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af diskområde med køl/bordflader
og øvrigt udstyr. Drøftet øget frekvens på gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for; køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling, fra november 2021 til dags dato.
Vejledt konkret om måling og dokumentation for alle
produkter, stikprøvevis, der opvarmes og nedkøles.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


