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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer ved fremstilling
af grillmad, durum og pizza, samt faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder ved vask i håndterings-område.
Kontrolleret opbevaring, afdækning og adskillelse mellem
råvarer og færdigvarer, målt temperatur i kølerum og
køleopsats. Gennemgået procedurer for opbevaring af bl.a.
kogt spaghetti, kødsauce, syltede peberfrugt og ananas i
køledisk uden køl, varerne opbevares højste i 3 timer i
køledisken hvorefter de kasseres og der fyldes op med friske
råvarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, kølerum og produktionsområde i pizzeria.
Vægge i kølerum er malet siden forrige tilsyn og kanter på
bordplader er afdækket. Gennemgået virksomhedens plan for
vedligeholdelse af fødevarelokalerne bl.a. med udskiftning af
emfang over friturer, løbende udskiftning af arbejdsborde med
nye.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol af
køle-frostopbevaring, modtagekontrol af kølevarer, varme-
behandling og nedkøling for perioden april til december 2021.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


