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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer, herunder
opbevaringstemperatur af kølepligtige fødevarer. Procedure for
håndtering af brødhuset herunder kassation og overvågning.
Metode for varemodtagelse. Kontrolleret område med udbud
af frugt og grønt til salg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Brødhuset fremstår renholdt. Kølerum med
inventar, hylder, glaslåger og gulv femstår renholdt. Kølediske
med kød produkter fremstår renholdt i bund, glaslåger og i
kanter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure ved
tilbagetrækning af fødevarer, dokumentation for
opbevaringstemperaturer stikprøvevist kontrolleret for
perioden oktober 2021 til d.d., og stikprøvevist kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse i samme periode.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af pålæg, fersk kød og fisk. Ingen
anmærkninger.
Varestandarder: Kontrolleret at 5 partier af frugt og grønt er
mærket/skiltet med oplysninger om oprindelsesland. OK.


