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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, opbevaring og håndtering af fødevarer på køl
herunder temperaturmålinger i følgende afdelings køkkener:
Somatisk afdeling nr. 1 og 5 Rehabilitering 2 - 3 og 4 samt
modtagekøkken.
Der tilberedes morgenmad til alle afdelinger i
modtagekøkkenet. Der modtages kølet aftensmad fra andet
godkendt køkken til alle afdelinger der genopvarmes på hver
afdeling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Somatisk afdelinger 1 og 5 - Rehabilitering afdelinger 2-3-4
samt modtagekøkken:
Køleskabe, opvaskemaskiner, produktbærende borde,
rulleborde samt ovne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
genopvarmning af kølet mad fra andet godkendt køkken fra 1
januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport på
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følgende afdelinger: Somatisk afdeling 1 og 5 Rehabilitering afdeling 2-3-4 samt modtage køkken.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kølet mad fra anden godkendt
virksomhed for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


