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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ingen
anmærkninger. Kontrolleret opbevaringstemperaturer på køl,
ingen anmærkninger. Stikprøvevist kontrolleret opbevaring af
tørvarer i køkkenet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
køkken, herunder gulve, borde, skuffer samt køleinventar, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for de udpegede
kritiske kontrolpunkter: varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning samt nedkøling. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på modtagelse og
opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret forskellige fødevarer
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
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”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


