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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og tildækning i
kølerum. Sæbe og engangsaftørring ved håndvask.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, køle- og frostrum. Vejledt om rengøring af rist
omkring blæser i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, lager, køle- og frostrum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i perioden september 2021 - d.d.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion af medarbejdere i fødevarehygiejne
herunder norovirus. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


