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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på kølelager.
Kontrolleret opbevaringstemperatur, målt med luftføler til
2,9C.
Salmonella, fersk fjerkræ samhandlet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret at
særregel for forekomst af Salmonella sp. i samhandlet fersk
fjerkræ er overholdt. Virksomheden kan fremvise
analyseresultat på et tilfældigt udpeget parti af kyllingebryster,
supreme.
Kundeklager.
Gennemgået virksomhedens håndtering af kundeklager,
gennemgang baseret på en aktuel klage angående kalkun.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Ekspeditionsområdet og kølelager. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse . Gennemgået
den hele risikoanalyse.
Vejledt konkret om, at ATP-tilladelse bør indgå i risikoanalysen,
da virksomheden selv bestiller den internationale transport fra
øvrige EU-lande.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Hjemmesiden er under revision, der er
kendskab til at der skal linkes direkte til kontrolrapporterne.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået leverandørerklæringer på
samhandlede animalske produkter indeholdende en form for
tilsat nitrit. Virksomheden kan fremvise leverandørerklæringer,
indeholdende oversigt over tilsat mængde nitrit på 3 tilfældigt
udpegede produkter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


