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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperaturer
ved opbevaring af fødevarer. Det indskærpes, at fødevarer skal
opbevares ved temperaturer, som sikrer at fødevarerne ved
anvendelse på sædvanlig måde ikke er sundhedsskadelige eller
af anden grund uegnede til menneskeføde. Det indskærpes at
bl.a. mælk og pålægsprodukter, maksimalt må opbevares ved
5°C.
Følgende er konstateret: opbevaringstemperatur i køleskab
måles ved indstikstermometer til 10,9°C
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
herunder lokaler og inventar
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
August - Oktober 2020, herunder er opvarmningskontrollen ,
og den årlige revision kontrolleret uden anmærkninger. vejledt
konkret om at temperaturkontrollen svarer til de faktiske
forhold
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


